
Entourée d’un magnifique parc, cette jolie bâtisse est située non loin de Pézenas,

à Servian, avec le massif du Carroux comme cadre en arrière-plan.

Les vins sont vinifiés sur place, dans les installations modernes de la cave du

domaine.

Le vignoble de 90 hectares entoure le Château de Cantaussels.

TERROIR
Terroir de type argilo-graveleux particulièrement bien adapté à la vigne. Les

cépages arrivent à pleine maturité de façon lente et progressive, ce qui confère

aux vins des arômes les plus fins.

VINIFICATION
Récoltés aux heures les plus fraîches de la nuit, certains Grenache et Cinsault

sont saignés, ce qui confère beaucoup de gras au vin.

D’autres sont pressés directement et apportent leur fraîcheur. Les jus sont

fermentés entre 15 et 18 °C dans des cuves inox, ce qui permet de conserver le

maximum de fruits.

NOTES DE DÉGUSTATION
La robe est délicate, brillante et d’une couleur rose pâle.

Le nez, intense, délivre des notes florales mêlées à des arômes de pêche et

d’abricot.

En bouche, l’attaque est fraîche, puis le gras l’emporte.

La finale est longue et soyeuse.

AVIS DU SOMMELIER
Accords mets/vin : carré d'agneau, filets de dorade à la plancha, petits farcis de

légumes.

Température de service : 10-12°C

Garde : maintenant → 2 ans

CÉPAGES

Grenache 70%, Cinsault 30%

APPELLATION
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